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SPRÁVA O  VÝCHOVNOVZDELÁVACEJ ČINNOSTI, 

VÝSLEDKOCH A PODMIENKACH  ŠKOLY 

V ŠKOLSKOM ROKU 2019/2020 

 

 

a) Základné identifikačné údaje o škole 

Názov školy Stredná  odborná  škola  gastronómie a služieb 

Adresa školy Sídlisko duklianskych hrdinov 3,  081 34 Prešov 

Telefónne a faxové 

čísla 

051/7710863, 7710831, 7710933; 7710864 

E - mail soeobcho@souopo.edu.sk 

www stránka www.souopo.edupage.org 

Zriaďovateľ Prešovský samosprávny kraj, Námestie mieru  2,  

080 01  Prešov  

 

 

Vedúci zamestnanci školy Telefón 

Riaditeľ školy Mgr. Peter Kakaščík 0517710933 

Zástupca riaditeľa PaedDr. Andrea 

Klačeková 

0517710831 

Zástupca riaditeľa školy pre 

teoretické vyučovanie 

Mgr. Štefan Halický 0517710831 

 

 

Členovia rady školy v školskom roku 2018/2019 

Ing. Jozef Leško predseda RŠ, zástupca pedagogických 

zamestnancov 

Ing. Kaduková Eva zástupca  zriaďovateľa 

Ing. Kirkov Ivana zástupca  zriaďovateľa 

mailto:soeobcho@souopo.edu.sk
http://www.souopo.edupage.org/
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PaedDr. Miroslav Benko zástupca  zriaďovateľa 

Ing. Kahanec Stanislav zástupca  zriaďovateľa 

Bc. Arpád Šimon zástupca pedagogických zamestnancov 

PhDr. Ľubomíra 

Kopčáková 

zástupca nepedagogických zamestnancov 

Andrea Garneková zástupca rodičov 

Milena Kasanická zástupca rodičov 

Marianna Kolivošková zástupca rodičov 

Alexandra Bašistová zástupca žiakov 

 

 

 Iné poradné orgány:    

1) Pedagogická rada pri SOŠ gastronómie a služieb, Prešov 

2) Predmetové komisie 

Názov predmetovej komisie Vedúci predmetovej komisie 

PK prírodovedných predmetov 

a telesnej výchovy a športovej výchovy 

Mgr. Radovan Kollarčík 

PK cudzích jazykov Mgr. Zuzana Kozáková 

PK odborných predmetov I. 

(ekonomických) 

Ing. Zuzana Sarnecká 

PK odborných predmetov II. 

(spoločného stravovania) 

MVDr. Miroslava Antonyová 

3) Žiacka školská rada 

Trieda Zástupca triedy 

I.A Sandra Amrichová 

I.C ViktóriaLazorčáková 

II.A Tamara Šimčíková 

II.B Petra Smolková 

II. D Alina Schubert 
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III. A Martin Malík 

III. C Alexandra Bašistová 

IV.A Veronika Čapláková 

IV.C Kristína Magdová 

I.AD Matúš Krajník 

I.AD Alexandra Fecková 

Kordinátor ŽŠR: Mgr. Alexandra Staškovič 

Mgr. Janka Turzová 

 

4) Ďalšie poradné orgány riaditeľa školy: 

 gremiálna a operatívna porada riaditeľa školy 

 prijímacia komisia 

 maturitná komisia 

 škodová komisia 

 inventarizačná komisia     

b) Údaje o počte žiakov školy vrátane žiakov so špeciálnymi výchovno-

vzdelávacími potrebami, alebo údaje o počte detí v školskom zariadení: 

 

stav k 15. septembru 2019 (školský rok 2019/2020) 

Trieda Študijný odbor Počet 

žiakov 

I. A 6442 K obchodný pracovník 

6444 H čašník, servírka 

18 

I. B 6444 H čašník, servírka 

6405 K pracovník marketingu 

21 

I. C 2977 H cukrár  kuchár 

2978 H cukrár  pekár 

24 

I.D 6445 H kuchár 

2987 H 02 biochemik – výroba piva a 

sladu 

2954 H mäsiar 

22 
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I. ročník x 85 

II. A 6442 K obchodný pracovník 

6405 K pracovník marketingu 

26 

II. B 6444 K čašník, servírka 

6445 K kuchár 

22 

II. C 2977 H cukrár  kuchár 

2978 H cukrár  pekár 

20 

II.D 6445 H kuchár 

6444 H čašník, servírka 

2954 H mäsiar 

2987 H 02 biochemik – výroba piva a 

sladu 

25 

II. ročník x 93 

III.A 6442 K obchodný pracovník  

6405 K pracovník marketingu 

23 

III.B 6445 H kuchár 

6444 H čašník, servírka 

6460 H predavač 

2954 H mäsiar 

34 

III.C 2977 H cukrár - kuchár 

2978 H cukrár - pekár 

25 

III. ročník x 82 

IV. A 6444 K čašník, servírka 

6405 K pracovník marketingu 

21 

IV. B 6445 K kuchár 

6442 K obchodný pracovník 

18 

IV. C 2977 H cukrár  kuchár 

2978 H cukrár  pekár 

23 

IV. ročník x 62 

I.AD 6403 L 00 podnikanie v remeslách a 

službách 

23 

I.BD Spoločné stravovanie 18 

I. ročník x 41 

II.AD 6403 L 00 podnikanie v remeslách a 

službách 

21 

II. ročník x 21 

I. I. HP 2940 Q 01 Potravinárstvo – hygiena 

potravín 

21 

II. II. HP 2940 Q 01 Potravinárstvo – hygiena 

potravín 

17 
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    III. HP 2940 Q 01 Potravinárstvo – hygiena 

potravín 

20 

Spolu x 442 

 

 V školskom roku 2019/2020 sa učí 44žiakov so špeciálnymi výchovno-

vzdelávacími potrebami.  

 

 

kód 
odboru 

názov odboru 

Počet žiakov k 15.9.2019                                                                                                        
(zdroj: Výkaz Škol(MŠVVŠ SR)-2-01) 

1 .ročník - novoprijatí žiaci                                               
(len denná forma štúdia) 

Celkový počet žiakov v 
sledovanom odbore (za všetky 

ročníky) - denná forma 

6460 H predavač   8 

6445 H kuchár 10 33 

6444 H čašník, servírka   19 

2987 H02 
biochemik- 
výroba piva a 
sladu 7 11 

2954 H mäsiar 5 10 

2978 H cukrár pekár 5 23 

2977 H cukrár kuchár 16 69 

6445 K kuchár   30 

6444 K  čašník, servírka 16 32 

6442 K  
obchodný 
pracovník 11 35 

6405 K 
pracovník 
marketingu 11 52 

6403 L  
podnikanie v 
remeslách a 
službách 22 44 

6421 L 
spoločné 
stravovanie 18 18 

2940Q 01 
potravinárstvo - 
hygiena potravín 20 58 

∑ 141 442 
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Systém duálneho vzdelávania v školskom roku 2019/2020 

 
Prehľad zamestnávateľov v systéme duálneho vzdelávania v školskom roku 

2019/2020: 

 
1. ročník 

Názov 

zamestnávateľa 

Kód 

odboru/názov 

odboru 

Počet žiakov s 

učebnou 

zmluvou 

(SDV) 

z toho počet 

žiakov na PV 

v dielni školy 

 

z toho počet 

žiakov na PV u 

zamestnávateľa 

 

Lidl SR v.o.s 6442 K 

obchodný 

pracovník 

6 1 x v 

mesiaci - 6 

6 

Kaufland SR 

v.o.s 

6442 K 

obchodný 

pracovník 

1 1 x v 

mesiaci - 1 

1 

Dm drogéria 

markt s.r.o. 

6442 K 

obchodný 

pracovník 

4 1 x v 

mesiaci - 4 

4 

Plzeňský 

Prazdroj 

Slovensko, a.s.| 

2987 H 02 

biochemik – 

výroba piva 

sladu 

5 - 5 

Fusion Group 

Prešov 

6405 K 

pracovník 

marketingu 

1 1 x v 

mesiaci - 1 

1 

Grand Hotel 

Kempinski, 

Vysoké Tatry 

6444 K 

čašník, 

servírka 

1 1 x v 

mesiaci - 1 

1 

Grand Hotel 

Kempinski, 

Vysoké Tatry 

6445 H kuchár 1 1 x v 

mesiaci - 2 

1 

OZEX, s. r. o. 

Prešov 

6444 K 

čašník, 

servírka 

2 1 x v 

mesiaci - 3 

2 

Fusion group, s. 

r. o. Prešov 

6444 K 

čašník, 

servírka 

1 1 x v 

mesiaci - 1 

1 

Fusion group, s. 

r. o. Prešov 

6445 H kuchár 1 1 x v 

mesiaci - 1 

1 

Súkromná 

školská jedáleň 

6445 K kuchár 3 1 x v 

mesiaci - 3 

3 

VJ, s.r.o. 6445 K kuchár 2 1 x v 

mesiaci - 2 

2 
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2.ročník 

Názov 

zamestnávateľa 

Kód 

odboru/názov 

odboru 

Počet žiakov 

s učebnou 

zmluvou 

(SDV) 

z toho 

počet 

žiakov na 

PV v dielni 

školy 

 

z toho počet 

žiakov na 

PV u 

zamestná-

vateľa 

 

Lidl SR v.o.s 6405 K 

pracovník 

marketingu 

5 1 x v 

mesiaci - 5 

5 

 6442 K 

obchodný 

pracovník 

1 1 x v 

mesiaci - 1 

1 

Kaufland SR 

v.o.s 

6442 K 

obchodný 

pracovník 

1 1 x v 

mesiaci - 1 

1 

Plzeňský 

Prazdroj 

Slovensko, a.s.| 

2987 H 02 

biochemik – 

výroba piva 

sladu 

3 - 3 

Grand Hotel 

Kempinski, 

Vysoké Tatry 

6444 K 

čašník, 

servírka 

2 1 x v 

mesiaci - 2 

2 

Grand Hotel 

Kempinski, 

Vysoké Tatry 

6445 K 

kuchár 

2 1 x v 

mesiaci - 2 

2 

3.ročník 

Názov 

zamestnávateľa 

Kód 

odboru/názov 

odboru 

Počet 

žiakov s 

učebnou 

zmluvou 

(SDV) 

z toho 

počet 

žiakov na 

PV 

v dielni 

školy 

z toho počet 

žiakov na PV 

u zamestná-

vateľa 

Kaufland SR 

v.o.s. 

6442 K 

obchodný 

pracovník 

2 1 x v 

mesiaci - 2 

2 

Dm drogéria 

markt, s.r.o. 

6442 K 

obchodný 

pracovník 

1 1 x v 

mesiaci - 1 

1 
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c) údaje o výsledkoch hodnotenia a klasifikácie žiakov podľa poskytovaného 

stupňa vzdelávania (po komisionálnych skúškach) k 31. augustu 2020. 

 

Úplné stredné odborné vzdelanie 4-ročné  

Ročník 1. 2. 3. 4. Spolu 

Počet tried 2 2 1 2 7 

Počet žiakov 40 47 23 39 149 

Prospeli spolu z toho: 38 46 23 39 146 

Prospeli s vyznamenaním 7 8 4 7  26 

Prospeli veľmi dobre 11 12 6 10 39 

Prospeli  20 26 13 22 81 

Neprospeli 2 1 0 0 3 

Neklasifikovaní 0 0 0 0 0 

Priemerný prospech 2,27 2,09 2,10 2,08 2,14 

Správanie 

2. stupeň 2 1 0 0 3 

3. stupeň 3 3 0 1 7 

4. stupeň 0 0 0 0 0 

Počet vymeškaných hodín 

spolu 

1 298 1 799 467  1 226  

 

4 790 

- z toho 

neospravedlnených hodín 

257 153 0 31 441 
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stredné odborné vzdelanie 3-ročné  a 4-ročné 

Ročník 1. 2. 3. 4. Spolu 

Počet tried 2 2 2 1 7 

Počet žiakov 44 41 55 20 160 

Prospeli spolu z toho: 43 41 55 20 159 

Prospeli s vyznamenaním 8 9 13 3 33 

Prospeli veľmi dobre 13 10 11 5 39 

Prospeli  22 22 31 12 87 

Neprospeli 1 0 0 0 1 

Neklasifikovaní 0 0 0 0 0 

Priemerný prospech 2,02 2,15 2,13 2,06 2,10 

Správanie  

2. stupeň 0 0 0 0 0 

3. stupeň 1 1 0 0 2 

4. stupeň 0 0 0 0 0 

Počet vymeškaných hodín spolu 952  1 511 2 154 797 5 414 

Z toho neospravedlnených hodín 7 52 63 79 201 

 

 

Nadstavbové štúdium 2-ročné  

Ročník 1. 2. Spolu 

Počet tried 2 1 3 

Počet žiakov 38 21 59 

Prospeli spolu z toho: 27 21 48 

Prospeli s vyznamenaním 2 3 5 

Prospeli veľmi dobre 13 1 14 

Prospeli  12 17 29 

Neprospeli 11 0 11 

Neklasifikovaní 0 0 0 

Priemerný prospech 2,23 2,31 2,26 

Počet vymeškaných hodín spolu    

Z toho neospravedlnených hodín  0  



11 

 

Pomaturitné vyššie odborné vzdelávanie 3-ročné  

Ročník 1. 2. 3. Spolu 

Počet tried 1 1 1 3 

Počet žiakov 20 17 20 57 

Prospeli spolu 20 17 19 59 

Prospeli s vyznamenaním 4 11 13 28 

Prospeli veľmi dobre 3 5 4 12 

Prospeli  13 1 2 16 

Neprospeli 0 0 1 1 

Neklasifikovaní 0 0 0 0 

Priemerný prospech 2,72 1,27 1,48 1,85 

 

Zhodnotenie dištančného vzdelávania odborných predmetov v čase 
mimoriadnej situácie spôsobenej prerušením vyučovania 

 
Učitelia gastronomických a potravinárskych predmetov vychádzali pri príprave 
dištančného vzdelávania z usmernení Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu 
Slovenskej republiky. 
V prvej fáze vyučujúci vyhodnotili možnosti spojenia sa so žiakmi. Prostredníctvom 
triednych učiteľov komunikovali aj s rodičmi.  
Všetci žiaci školy majú vlastné prístupové heslá na Edupage, niektoré študijné odbory 
pracovali aj v systéme Moodle. 
Učitelia využívali pri príprave na dištančné vyučovanie učebnice, odborné publikácie 
a články, digitálne verzie učebníc, Planétu vedomostí, portál RSOV, portál Učíme na 
diaľku a ďalšie zdroje podľa Školského vzdelávacieho programu. Vyučujúci odborných 
predmetov spracovali texty, prezentácie, testy, študijný materiál s kontrolnými 
otázkami.  
V začiatkoch prerušenia vyučovania využívali učitelia aj iné formy komunikácie so 
žiakmi . Rozhovory prebiehali telefonicky, na otázky žiakov odpovedali elektronicky, 
využívali sa aj sociálne siete. Vyučujúci sa snažili akceptovať jedinečnosť podmienok 
žiakov na vzdelávanie, individuálne pristupovali ku žiakom zo znevýhodneného 
prostredia a k žiakom z Ukrajiny, pre ktorých osobitne upravovali študijné materiály. 
Na dosiahnutia motivačného charakteru spätnej väzby a pomenovania chýb bolo 
použité priebežné slovné hodnotenie práce žiakov. Motiváciu pedagógovia podporili 
výraznejším prepojením teórie a praxe. Žiaci riešili úlohy s tvorbou receptov, s využitím 
surovín v domácnosti a s prípravou výrobkov. Žiaci vypracovávali zadania so 
zameraním na zabezpečenie hygieny, na čistenie a sanitáciu, na označovanie 
výrobkov, na kvalitu predaja. Učitelia kládli dôraz aj na spracovanie aktuálnych 
informácií  z Úradu verejného zdravotníctva, Biomedicínskeho centra SAV 
o vírusových ochoreniach a o prevencii proti nim. 
Pri hodnotení vyučujúci vychádzali zo zásady zabezpečenia spravodlivosti pri 
hodnotení rešpektovaním individuálnych podmienok žiakov. Pri klasifikácii 
zohľadňovali samostatnosť žiakov, ich schopnosť vyhľadávať, spracovávať, 
porovnávať a zhodnocovať informácie. Vyučujúci si všímali, či žiaci navzájom 
nespolupracujú pri riešení úloh. Väčšina žiakov pracovala samostatne a pýtali sa 
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vyučujúcich na riešenia úloh. Žiakov, ktorí nekomunikovali s pedagógmi aj keď mali 
vytvorené vhodné podmienky na dištančné vzdelávanie, bolo veľmi málo. 
 
Učivo z odborných predmetov si členovia odbornej komisie rozložili tak, aby sa  
v končiacich ročníkoch maturitných a učebných venovali od marca hlavne upevňovaniu 
učiva a príprave na maturitné a záverečné skúšky. Učivo bolo prebrané podľa plánu. 
Pomaturitné vzdelávanie prebiehalo v systéme Moodle podľa plánu. Učitelia 
poskytovali konzultácie k témam podľa potreby žiakov. 
V nižších ročníkoch učebných a maturitných odborov bol plán splnený, ale v novom 
školskom roku bude potrebné zistiť skutočné vedomosti žiakov a podľa potreby upraviť 
plán a  učivo zopakovať. 
 
Vyučujúci v PK EP  realizovali túto formu vzdelávania prostredníctvom elektronickej 
komunikácie pedagóg – žiak. 
 Volili tieto formy komunikácie: 
 
1. prostredníctvom edukačného portálu EduPage 
2. prostredníctvom sociálnych sietí 
3. prostredníctvom e-mailovej komunikácie 
4. využitím aplikácie Zoom 
5. vzdialenej  plochy v rámci programov OLYMP, ALFA 
6. grafického programu  CorelDraw. 
 
Žiaci pri vypracovaní zadaní sa riadili harmonogramom zadaných úloh vo forme 
projektov, domácich úloh, online výučby, live streamu, vypracovaním  pracovných listov, 
fotodokumentácie, prezentáciií  a referátov. 
Zadávanie úloh bolo riadené na základe rozvrhu hodín, pričom vyučujúci brali do úvahy 
aj možnosti prístupu žiakov k internetu v domácom prostredí. Hlavnou úlohou 
pedagóga, ktorý sa ocitol v danej nečakanej situácii po prvýkrát, bolo sústrediť sa na 
upevnenie a opakovanie učiva, rozvoj kreatívnej zložky, samostatnej práce, 
zodpovednosti a sebapoznania a sebahodnotenia žiakov.  
Pri preberaní učiva v rámci jednotlivých tematických celkov vychádzajúc z Tematických 
plánov aplikovali viaceré metódy vyučovania:   
a/ aktivizujúce metódy – metódy skupinového vyučovania   
b/ projektové metódy.                          
 
Pri celkovom hodnotení sa brali do úvahy viaceré faktory: 
1. pripojenie na internet 
2. dostupnosť PC 
3. aktivita 
4. dodržanie a správnosť odovzdania jednotlivých zadaných úloh 
5. schopnosť pracovať s EduPage 
6. známky z testov, kontrolných úloh 
 
Členky PK EP konštatujú , že vzdelávanie v digitálnej forme povedie k ďalšiemu 
skvalitneniu vzdelávania a výučby odborných ekonomických predmetov na našej škole.   
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Priebeh plnenia úloh v dištančnom vzdelávací z pohľadu vyučujúcich cudzích 
jazykov: 
V priebehu pandémie Covid-19 sme realizovali dištančné vzdelávanie študentov 
hlavne cez aplikáciu EduPage, kde sa pravidelne vytvárala prípravy v rámci platného 
kurikulá pre vzdelávanie jednotlivých odborov a typov štúdiá s prihliadnutím na osobité 
kognitívne, či technické zručnosti či možnosti študentov na prácu s portálom EduPage 
a inými komunikačnými prostriedkami. Sprv mali študenti problém adaptovať sa na 
podmienky práce s EduPage, no po mnohých konzultáciách a neustálom vysvetľovaní 
spôsobu manipulácie s touto aplikáciou, boli študenti schopní samostatne 
vypracovávať a uploadovať vypracovania na spomínaný portál.  
 
Pri hodnotení a klasifikácii sme dodržiavali bežné kritériá, väčšina žiakov mala nejaké 
známky aj z obdobia spred karantény, počas dištančného vzdelávania sme hodnotili 
známkou niektoré úlohy, prípadne sme realizovali aj online testy cez edupage, keďže 
elektronické prostredie je pre väčšinu žiakov úplne prirodzené a rýchlo si naňho 
zvykajú. Po približne dvoch týždňoch od začiatku dištančného vzdelávania bolo 
vyučovanie ANJ takmer plnohodnotné.  
 
Žiaci na hodinách RUJ často pracovali s interaktívnymi videami a cvičeniami pomocou 
rôznych jazykových aplikácii, napr. aplikácia 'BUSUU' na rozšírenie slovnej zásoby. 
Súčasťou výučby - ilustrované obrázky, fonetické prepisy a nahrávky s výslovnosťou. 
Pri hodnotení žiakov sme sa snažila zabezpečiť spravodlivé hodnotenie každého 
žiaka, rešpektovalai sme individuálne podmienky na domácu prípravu ako aj úroveň 
ich konglitívnych schopností a obsah kurikula. Realizovali sme priebežné hodnotenie 
formou známkovania (testov, prezentácii, cvičení). 
Žiaci odovzdávali všetky dištančné úlohy nami pridelené v stanovenom termíne. Ak z 
nejakého dôvodu žiak nemohol poslať úlohu, tak po ospravedlnení a následne 
vzájomnej dohode, úlohu poslal dodatočne. 
 
 
Návrhy na zlepšenie dištančného vzdelávania: 
 - odporúčame zrealizovať úvodné školenia pre prácu s Edupage pre všetkých 
budúcich prvákov hneď na začiatku ich štúdia, aby bolo možné plnohodnotne využívať 
aplikáciu  Edupage, napríklad aj ako doplnkovú formu prezenčného vyučovania a 
možnosti fixácie prebratého učiva aj v domácom prostredí. 
 

Napriek tomu, že situácia bola nová tak pre žiakov ako aj pre pedagógov PK 

prírodovedných predmetov a telesnej výchovy a športovej výchovy, prebralo sa 

učivo podľa jednotlivých časovo-tematických plánov v plnom rozsahu. Žiaci postupne 

začali plniť úlohy zadané vyučujúcimi a od apríla už väčšina z nich aktívne pracovala 

a plnila úlohy zadané vyučujúcimi. 

 

Z predmetu SJL boli prebraté okruhy: 

 
1.ročník – Stredoveká literatura a stredovekéliterárne žánre 

Literatúranovoveku – Humanizmus a renesancia, Barok, Osvietenstvo a        
klasicizmus, preromantizmus a romantizmus 
Pracovná komunikácia a jej písomné útvary 
Administratívny štýl 
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Lexikológia 
Pravidlá slovenského pravopisu 
 

2.ročník – Literatúra realizmu 
      Opisný slohový postup a jeho žánre 
      Syntax 
 
3.ročník – Slovenská medzivojnová literatúra 
      Prozodické vlastnosti reči 
      Žánre administratívneho štýlu 
 
4.ročník a nadstavbové štúdium 
– Slovenská literatúra po roku 1945 
Opakovanie a príprava na maturitné skúšky 
 
Z predmetu dejepis boli prebrané okruhy: 
 
      Začleňovanie sa nášho územia do uhorského štátu, Slováci v Uhorsku 
      Vláda Habsburgovcov 
      Buržoázne revolúcie v Európe 
      1.svetová vojna 
      2.svetová vojna 
      Svet a Slováci po roku 1945 
 
Z predmetu matematika boli prebrané témy: 
 
1.ročník - Funkcie – lineárna funkcia, grafy, Absolútna hodnota, Lineárne rovnice 
Úsudkový počet, Pomer, Priama a nepriama úmernosť, Sústavy lineárnych rovníc 
a nerovníc, Percentá, Výrazy – sčítanie a odčítanie, výpočet hodnoty výrazu 
Pytagorova veta, Obvody a obsahy rovinných útvarov – štvorec, obdĺžnik,  
trojuholník, kruh, kružnica 
 
2.ročník – Exponenciálna funkcia – graf, použitie v praxi, Lineárne rovnice, Riešenie 
slovných  
úloh z praxe 
Kvadratické rovnice, Sústavy lineárnych rovníc, Sústavy lineárnych nerovníc 
Objemy a povrchy telies: kocka, kváder, hranoly, valec, guľa 
Štatistika – aritmetický priemer, vážený aritmetický priemer, modus, medián 
 
3.ročník - Objemy a povrchy telies: kocka, kváder, hranoly, valec, kužeľ, ihlan, guľa 
Opakovanie učiva: Výrazy, Lineárne rovnice, Priama a nepriama úmernosť 
Tematický celok: Objemy a povrchy telies: kocka, kváder, hranoly, valec, guľa 
Štatistika – aritmetický priemer, vážený aritmetický priemer, modus, medián 
 
4.ročník - Postupnosti, Štatistika – aritmetický priemer, vážený aritmetický priemer, 
modus, medián 
Opakovanie: Výrazy, Lineárne rovnice, Priama a nepriama úmernosť, Objemy  
a povrchy telies 
 
Z predmetu náboženská výchova boli prebrané témy: 
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Okrem prezentácií na spoločenské a náboženské témy boli využívané odkazy na  
hodnotové videoklipy, svedectvá na You-tube, dokumentárne filmy s následným  
hľadaním odpovedí v kontexte filmu,  alebo hodnotové filmy s následnými otázkami  
o hodnotách, ktoré mohli žiaci nájsť vo filmoch. 
 
 
Z predmetu občianska náuka, právna náuka a občianske právo boli prebrané témy: 
 
1.ročník - OBN Občan a štát 
 
2.ročník - OBN Spoločenský pohyb v jednotlivých oblastiach spoločenského života 
Sociálne napätie v spoločnosti 
                          Humanitárna a rozvojová pomoc 
 
4.ročník a nadstavbové štúdium 
- OBP Občianske právo 
                         Trestné právo 
Pracovné právo 
-PRN Občianske právo 
                         Trestné právo 
                         Pracovné právo 
                         Zákon o potravinách, potravinový kódex   
                         Bežné právne písomnosti občana 
                         Ochrana spotrebiteľa 
 
HP  -PRN Pracovné právo 
                     Trestné právo 
                        Ochrana spotrebiteľa 
                        Zákon o veterinárnej starostlivosti 
                        Zákon o potravinách, potravinový kódex 
 
Z predmetu telesná a športová výchova boli prebrané témy: 
 

Pravidlá volejbalu I. – IV. ročník 
Pravidlá basketbalu I. – IV. Ročník 
Pravidlá bedmintonu I. – IV. ročník 
Pravidlá floorbalu I. – IV. ročník 
Olympizmus  I. – IV. Ročník 
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d) Výsledky Maturitnej skúšky 
 
Určenie skupiny príbuzných predmetov, ktorých známky sa započítajú do hodnotenia 
maturitného predmetu pre školský rok 2019/2020  
 
V zmysle rozhodnutia ministra školstva o termínoch a organizácii internej časti 
maturitnej skúšky v čase mimoriadnej situácie v školskom roku 2019/2020 zo dňa                
23. 4. 2020. 
Podľa bodu 4.3. predmetného rozhodnutia, riaditeľ školy určuje tieto skupiny 
príbuzných predmetov, ktorých známky sa započíta do hodnotenia maturitného 
predmetu. 
 
ANJ – Anglický jazyk, Anglický jazyk v odbore 
RUJ – Ruský jazyk, Ruský jazyk v odbore 
 
Praktická časť odbornej zložky – pre odbory kuchár, čašník, servírka, obchodný 
pracovník a pracovník marketingu: Odborný výcvik 
Pre odbor podnikanie v remeslách a službách: Odborná prax, Účtovníctvo 
 
Odborná časť teoretickej zložky: 
pre odbor kuchár: Potraviny a výživa, Technológia, Ekonomika, 
Hotelové služby 
pre odbor čašník, servírka: Technika obsluhy, Potraviny a výživa, Ekonomika, 
Hotelové služby 
pre odbor obchodný pracovník: Ekonomika, Obchodná prevádzka, Marketing, 
Administratíva a korešpondencia 
pre odbor pracovník marketingu: Ekonomika, Marketing (1.-2.ročník)/Manažment 
a marketing cestovného ruchu (3.-4.ročník), Tovaroznalectvo, Administratíva 
a korešpondencia 
pre odbor podnikanie v remeslách a službách: Ekonomika, Základy podnikania, 
Manažment a marketing v cestovnom ruchu, Tovaroznalectvo  
 
 

 PFEČ PFIČ Ústna skúška 

Predmet počet Priemer počet Priemer počet 1 2 3 4 5 Priemer Počet  

ANJ B1 46     1 13 18 14  2,98 46 

ANJ B2 2     1  1   2,00 2 

RUJ B1 12     1 5 3 3  2,67 12 

SJL 60     9 18 32 1  2,42 60 

OIP 60           60 

OIT 60     5 20 29 6  2,60 60 

 

Príloha Matrurita 2019/2020 (excel dokument) 
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e) Výsledky Záverečných skúšok 
 
V zmysle rozhodnutia ministra školstva o termínoch a organizácii záverečnej skúšky 
v čase mimoriadnej situácie v školskom roku 2019/2020 zo dňa 23. 4. 2020. 
Podľa bodu 6.3. predmetného rozhodnutia, riaditeľ školy určuje tieto skupiny 
príbuzných predmetov, ktorých známky sa započíta do hodnotenia jednotlivých častí 
príslušnej skúšky 
 
Písomná časť záverečnej skúšky pre odbory: 
čašník, servírka – stolovanie, cvičenia zo stolovania 
kuchár – technológia, stolovanie 
mäsiar -  technológia, biológia a anatómia  
predavač – tovaroznalectvo, obchodná prevádzka 
cukrár kuchár – cukrárska technológia, kuchárska technológia 
cukrár pekár - cukrárska technológia, pekárska technológia 
 
Praktická časť záverečnej skúšky –  
Pre všetky odbory: kuchár, čašník, servírka, mäsiar, predavač, cukrár kuchár, cukrár 
pekár: Odborný výcvik 
 
Teoretická časť záverečnej skúšky pre odbory: 
čašník, servírka – stolovanie, technológia, ekonomika, potraviny a výživa 
kuchár – technológia, stolovanie, ekonomika, potraviny a výživa 
mäsiar -  technológia, biológia a anatómia, ekonomika, potraviny a výživa 
predavač – tovaroznalectvo, obchodná prevádzka, ekonomika, propagovanie a 
aranžovanie 
cukrár kuchár – cukrárska technológia, kuchárska technológia, ekonomika, 
potraviny a výživa 
cukrár pekár - cukrárska technológia, pekárska technológia, ekonomika, potraviny a 
výživa 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

kód učebného odboru: 2977 H cukrár kuchár 

Zloženie 
skúšobnej 
komisie v 
ústnej časti 

Počet žiakov  

prihlásených 
na skúšku 

ktorí vykonali záverečnú skúšku s celkovým 
hodnotením 

ktorí 
neprospeli 

ktorí 
skúšku 
nekonali 

počet 
všetkých 
členov 
vrátane 
stálych 
členov 

prospeli 
s vyznamenaním 

prospeli 
veľmi 
dobre 

prospeli spolu    

16 3 4 9 16 0 0 7 
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kód učebného odboru: 2977 H cukrár pekár Zloženie 
skúšobnej 
komisie v 
ústnej 
časti 

       Počet žiakov 

prihlásených 
na skúšku 

ktorí vykonali záverečnú skúšku s celkovým 
hodnotením 

ktorí 
neprospeli 

ktorí 
skúšku 
nekonali 

počet 
všetkých 
členov 
vrátane 
stálych 
členov 

prospeli 
s vyznamenaním 

prospeli 
veľmi 
dobre 

prospeli spolu 

4 1 1 2 4 0 0 7 

kód učebného odboru: 6460 H predavač Zloženie 
skúšobnej 
komisie v 
ústnej 
časti 

Počet žiakov 

prihlásených 
na skúšku 

ktorí vykonali záverečnú skúšku s celkovým 
hodnotením 

ktorí 
neprospeli 

ktorí 
skúšku 
nekonali 

počet 
všetkých 
členov 
vrátane 
stálych 
členov 

prospeli 
s vyznamenaním 

prospeli 
veľmi 
dobre 

prospeli spolu 

6 0 0 6 6 0 0 

7 

kód učebného odboru: 6444 H čašník, servírka Zloženie 
skúšobnej 
komisie v 
ústnej 
časti 

Počet žiakov 

prihlásených 
na skúšku 

ktorí vykonali záverečnú skúšku s celkovým 
hodnotením 

ktorí 
neprospeli 

ktorí 
skúšku 
nekonali 

počet 
všetkých 
členov 
vrátane 
stálych 
členov 

prospeli 
s vyznamenaním 

prospeli 
veľmi 
dobre 

prospeli spolu 

10 1 1 8 10 0 0 
7 

kód učebného odboru: 2954 H mäsiar 
Zloženie 
skúšobnej 
komisie v 
ústnej 
časti 

Počet žiakov 

prihlásených 
na skúšku 

ktorí vykonali záverečnú skúšku s 
celkovým hodnotením 

ktorí 
neprospeli 

ktorí skúšku 
nekonali 

počet 
všetkých 
členov 
vrátane 
stálych 
členov 

prospeli 
s 

vyznamenaním 

prospeli 
veľmi 
dobre 

prospeli spolu 

1 0 1 0 1 0 0 

7 
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kód učebného odboru: 6445 H kuchár Zloženie 
skúšobnej 
komisie v 
ústnej 
časti 

Počet žiakov 

prihlásených 
na skúšku 

ktorí vykonali záverečnú skúšku s 
celkovým hodnotením 

ktorí 
neprospeli 

ktorí skúšku 
nekonali 

počet 
všetkých 
členov 
vrátane 
stálych 
členov 

prospeli 
s 

vyznamenaním 

prospeli 
veľmi 
dobre 

prospeli spolu 

14 1 5 8 14 0 0 7 

 

Príloha Záverečné skúšky 2019/2020 (excel dokument) 

 
 

Výsledky absolventskej skúšky 
 
V zmysle rozhodnutia ministra školstva o termínoch a organizácii absolventskej skúšky 
v čase mimoriadnej situácie v školskom roku 2019/2020 zo dňa 23. 4. 2020. 
Podľa bodu 6.3. predmetného rozhodnutia, riaditeľ školy určuje tieto skupiny 
príbuzných predmetov, ktorých známky sa započíta do hodnotenia časti príslušnej 
skúšky. 
 
Komplexná skúška z odborných predmetov pre odbor hygiena potravín: biochémia, 
hygiena a technológia mäsa, hygiena a technológia mlieka, potravinárska 
technológia, cvičenia z analýzy potravín, mikrobiologický rozbor. 
 
Obhajoba písomnej absolventskej práce bude nahradená aritmetickým priemerom 
známok vedúceho práce a oponenta práce. 
 
 
 

 Hodnotenie 

záverečnej 

práce 

Hodnotenie 

skúšky 

Celkové hodnotenie 

Hodnotenie 1 2 3 1 2 3 4 Prospel 

s vyznamenaním 

Prospel 

veľmi 

dobre 

prospel 

Počet 

žiakov 

12 5 2 10 8 1 0 10 8 1 

 
Príloha Absolventské skúšky (excel dokument) 
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Mimoriadne obdobie záverečných skúšok 2019 

V septembri 2019 konala1 žiačka záverečné skúšky v odbore cukrár pekár 

s výsledkom prospel.  

 

Mimoriadne obdobie maturitných skúšok 2019 

V septembri 2019 sa v mimoriadnym obdobím MS internej časti zúčastnili2 žiačky. 

Jedna žiačka vykonala opravnú maturitnú skúšku z internej časti maturitnej skúšky 

z predmetu ANJ s výsledkom prospela. A jedna žiačka vykonala náhradnú maturitnú 

skúšku z predmetu ANJ a odborných predmetov s výsledkom prospela. 

 

f) zoznam študijných odborov a učebných odborov a ich zameraní, v ktorých 

škola zabezpečuje výchovu a vzdelávanie, zoznam uplatňovaných učebných 

plánov 

 

Študijný odbor 
6445 K kuchár 

6444 K čašník, servírka        

ŠkVP Stravovacie služby, 64 Ekonomika a organizácia, obchod a služby, ISCED 3A 

 

6442 K obchodný pracovník 

6405 K pracovník marketingu       

ŠkVP Obchod a reklama, 64 Ekonomika a organizácia, obchod a služby, ISCED 3A 

 

 

Učebný odbor 
2977 H kuchár cukrár 

2978 H cukrár pekár  

2954 H mäsiar   

2987 H 02 biochemik – výroba piva a sladu     

ŠkVP Stravovacie služby, 29 potravinárstvo, ISCED 3C 

 

 

6444 Hčašník, servírka  

6445 H kuchár       

ŠkVP Stravovacie služby, 64 Ekonomika a organizácia, obchod a služby, ISCED 3C 

 

6460 Hpredavač  

ŠkVP Obchod a reklama, 64 Ekonomika a organizácia, obchod a služby, ISCED 3C 

 

 

Nadstavbové štúdium 
6421 L spoločnéstravovanie      

ŠkVPStravovacie služby, 64 Ekonomika a organizácia, obchod a služby, ISCED 3A  
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6403 L 00 podnikanie v remeslách a službách 

ŠkVP Obchod a reklama, 64 Ekonomika a organizácia, obchod a služby, ISCED 3A  

 

 

Pomaturitné vyššie odborné vzdelanie 
 2940 Q 01  Potravinárstvo –hygiena potravín 

 

Vzdelávanie žiakov študijných a učebných odborov od 1. septembra 2008  sa zabezpečuje podľa 

vypracovaných školských vzdelávacích programov. 

 

g) údaje o počte zamestnancov a plnení kvalifikačného predpokladu 

pedagogických zamestnancov školy (k sept. 2019) 

 
Údaje o počte zamestnancov 

Celkom:  67zamestnancov 

Z toho: Celkový počet pedagogických zamestnancov:         47 

Celkový počet nepedagogických zamestnancov:          20 

 

Kvalifikovanosť pedagogických zamestnancov 

Pedagogickí zamestnanci Kvalifikovaní Nekvalifikovaní 

učitelia 28 0 

majstri odborného výcviku 19 0 

 

 

h) Údaje o ďalšom vzdelávaní pedagogických zamestnancov školy: 

Plán profesijného rozvoja pedagogických a odborných zamestnancov posielaný na 
VÚC december 2019 
 
 

i) Údaje o aktivitách a prezentácii školy na verejnosti: 

 

Úsek praktického vyučovania sa rôznymi aktivitami výrazne podieľa na prezentácii 
školy. Žiaci z odboru kuchár, čašník úspešne prezentujú školu zabezpečovaním 
spoločenských akcií ako narodeninové oslavy, konferencie, svadby, catering a pod. 
v reštaurácii SEN. 
 

 
Súťaže: 

 Súťaž Širocká gruľada 
 Súťaž Európa Bratislava v odbore barman – miešané nápoje, barman – 

flambovanie, čašník – tabuľa, kuchár – 4-chodové menu, cukrár, pracovník 
marketingu 

 Školská súťaž v rýchlostnom písaní na počítači „Rýchle prsty“  
 Vianočný marketingový kvíz   
 Vianočné inšpirácie  
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 Finančná olympiáda  
 Školské kolo celoslovenskej ekonomickej olympiády  
 súťaž o vianočnú výzdobu tried   
 školské kolá v olympiáde v anglickom jazyku 
 školské kolá v olympiáde v ruskom jazyku 
 olympiáda ľudských práv 
 vianočné kvízy a vianočné tajničky 
 triedne kolá súťaže Za krásu slová 
 Centrum voľného času súťažno –zábavné podujatie pre SŠ pod názvom NIE 

DROGÁM 2019 
 školského kola Stredoškolskej odbornej činnosti  
 ročníkové prace v odboroch cukrár pekár, cukrár kuchár, kuchár 
 ročníkové súťaže - modelovanie z cesta v odbore cukrár pekár 
 obvodné kolo v stolnom tenise chlapcov 
 iBobor –informatická online súťaž  

 obvodné kolo bedminton chlapci  

 obvodné kolo stolný tenis dievčatá  

 triedna informatická súťaž - vianočný obrázok 

 medziročníkový basketbalový turnaj 

 skok do výšky –  „vianočná laťka“ 

 školské kolo - matematická olympiáda  

 obvodné kolo volejbal chlapci a dievčatá 

 školská súťaž z chémie  

 súťaž a výstava - Incheba Bratislava  

 súťaž Európa Bratislava – barman, cukrár 

 Tirpacký festival Maďarsko - Nyíregyháza 

 medzinárodná súťaž  „Eurocup 2019“ – v odbore čašník, barman 
 medzinárodná súťaž „Sweetcup 2019“ 
 súťaž Koláč rádia Regina  
 Master of marketing – súťaž 
 Súťaž Podnikanie - nepodnikanie 

 
Exkurzie:  

 Košický zlatý poklad 
 Protidrogový vlak – Revolution Trade 
 Jesenné farmárske trhy 
 Farma Kojatice – prvovýroba mlieka a hodnotenie mlieka pre odbor hygiena 

potravín 
 Viničky 
 Výstava káva, čaj, čokoláda  
 Hotel Bankov 

 
 
Tieto medzinárodné dni sa pripomínali na hodinách: 

 Európsky deň jazykov (26. septembra) 
 Medzinárodný deň školských knižníc – návšteva školskej knižnice so žiakmi 

prvých ročníkov (október) 
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 23. 10. 2018 v rámci Dňa PSK sa žiaci zapojili do súťaže o najkrajšiu 
fotografiu Prešovského kraja a zároveň kolegyne cudzích jazykov 
spropagovali celý prešovský kraj pre našich žiakov a zároveň pre žiakov 
základných škôl pomocou kvízu, videa, prednášky 

 Európsky týždeň odborných zručností – počas celého týždňa boli realizované 
rôzne aktivity všetkých odborov 

 7. 11. 2018 pri príležitosti 100. výročia vzniku ČSR sa uskutočnil študentský 
workshop, kde si žiaci prehĺbili vedomosti z dejepisu, pozreli si aj výstavu, 
ktorá pojednávala o živote v ČSR 

 Deň boja za slobodu a demokraciu – rozhlasové vysielanie (november) 
 Medzinárodný deň študentstva – rozhlasové vysielanie  a diskusia na 

vyučovacích hodinách (november) 
 Deň otvorených dverí – kde sa opäť zapojili všetky odbory a pre žiakov 

základných škôl sa urobila pútava prezentácia a prehliadka zručností a aktivít 
našej školy s cieľom správne si vybrať svoje budúce vzdelanie a zamestnanie 

 Deň boja proti AIDS – rozhlasové vysielanie (december) 
- Červená stužka   

 Deň oslobodenia mesta Prešov 
 Deň duševného zdravia 
 Svetový deň výživy 
 Svetový deň vegánstva 
 Deň Prešovskej univerzity počas Týždňa vedy a techniky (november) 
 Advent v Prešove –prezentácie zamerané na výrobky s CHZO a výrobcov 

medovníkov (december) 

 Zvyky a tradície na SVK, VB,  USA, Ruska formou diskusií, tajničiek, kvízov 

s vianočnou tematikou 

 pripomenutie spomienky na obete holokaustu filmom Pianista na hodinách ANJ, 

týmto sme sa snažili o prehĺbenie o holokauste a fašizme u mladých ľudí ako aj 

boja proti fašizmu 

 Deň sv. Valentína alebo 'ČERVENÝ VALENTÍN' – realizované aktivity na 

hodinách CJ (zodpovedné všetky vyučujúce); romantické filmy aj v AJ pod 

podmienkou červeného oblečenia v tento krásny deň 

 

 
Iné aktivity školy:  

 Udržiavanie vzájomnej spolupráce so školou v Gruzínsku. Žiaci z Gruzínska 
v rámci návštevy absolvovali týždenný kurz v odbore kuchár, cukrár, barista 

 Príležitosť prezentovať Prešovský samosprávny kraj pri príležitosti 
slovenského predsedníctva organizácie pre bezpečnosť a spoluprácu 
v Európe OSCE HOFBURG Viedeň 

 Tirpacký festival v Maďarsku – Nyiregyháze a zároveň výmenná prax žiakov 
v odbore cukrár 

 zúčastnili predstavenia projektu AmbEDK  so zameraním na platformu EPAS, 
zaujímavých prednášok a interaktívnych diskusií na veľmi aktuálne témy: 
Európska demokracia - potrebujeme a vieme ich chrániť? 

 Deň otvorených dverí PSK u nás na škole, spojené s rôznymi aktivitami 
 Imatrikulácia žiakov prvých ročníkov spojená so sprievodným programom 

(prechádzka mestom Prešov a predstavenie nových prvákov) 
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 Kurz ochrany života a zdravia pre žiakov 3. ročníka formou dennej dochádzky 
 Účelové cvičenia pre žiakov 1. a 2. ročníka 
 Okresné kolo v stolnom tenise chlapcov SŠ 
 Okresné kolo v stolnom tenise dievčat SŠ 
 Okresné kolo futsalu pre študentov SŠ 
 Prezentácia žiackych prác – všetky odbory 
 Centrum voľného času súťažno –zábavné podujatie pre SŠ pod názvom NIE 

DROGÁM 2019 

 Pri príležitosti Dňa Prešovského samosprávneho kraja 2019 sa uskutočnil na 
našej škole medziročníkový futbalový turnaj 

 Európske spotrebiteľské centrum a jeho poslanie – prednáška pre viaceré 
triedy 

 „Cofeemondey“  aktivity fiktívnej firmy 
 Mikuláš 2019 
 vianočná párty pre žiakov našej školy 
 Halloween 
 Motivačné prednášky „Prečo sa učiť cudzí jazyk“ a „Život v cudzej krajine“ 
 fiktívnej firmy PhotoART  III. A  - Na začiatku svojho fiktívneho podnikania 

hneď zaznamenala veľký úspech. V Českých Budejoviaciach na Veľtrhu 
fiktívnych firiem získala 2x tretie miesto - súťaž o najlepšiu prezentáciu, súťaž 
o najlepší katalóg 

 fiktívna firma Cafeteiras s. r. o. Coffee Roaster pokračovala v aktivitách Coffee 
streda v plnom  rozsahu  

 Prehlbovanie odborných zručností pri príležitosti Európskeho týždňa 
odborných zručností – všetky odbory boli zapojené aj na teoretickom aj 
praktickom úseku 

 v rámci prehlbovania cudzojazyčných zručností sme v tomto mesiaci hostili 2 
VŠ študentov Alega a Danilu z Bieloruska, ktorí sa k nám prišli podeliť o svoje 
zvyky, tradície a spôsob života, či politickú situáciu v Bielorusku formou 
prezentácií, filmov či diskusií; komunikačným jazykom bola ANJ i RUJ 

 07.02. - realizácii školského plesu v reštaurácii 'SEN'  

 'CULINARY OLYMPICS STUTTGART' 
 slovensko-anglické predstavenie 'JACK&JOE' v kine Skala 1. a 2. ročníky  
 Propagácia našej školy na stránke FB, instangram 
 Triedne kolá súťaže Hviezdoslavov Kubín 
 pravidelné zasadnutia PK 
 vypracovanie TVVP 
 vypracovanie individuálne časovo-tematické plány pre potreby integrovaných 

žiakov 
 aktivity PK počas Dňa otvorených dverí a Sweetcup 
 aranžérske aktivity na  akciách v škole a mimo školy  
 Modelovanie dekorácií z gumpasty DAISY pod záštitou firmy Decoro - 

v odbore cukrár 
 Školenie v pivovare Radegast ako súčasť prípravy odboru biochemik 

 Seminár Pearson – ako urobiť hodinu ANJ zaujímavejšou 

 Slovenské predstavenie v kine Scala pod názvom „November 89“  

 rekvalifikácie – odbor cukrár, kuchár, mäsiar 

 prezentácia našej školy na základných školách 

 vytvorenie učebného materiálu na používanie nových surovín v gastronómií 
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 odborná prax odboru Hygiena potravín – príprava sanitačného programu 

 spolupráca s CPPPaP, VaV, Prešovskou univerzitou, Červeným krížom, 

Políciou, ... 

 Náčuvová prax študentov PU 

 Súvislá prax študentov PU 

 údržba e-learningového portálu na stránke školy 

 údržba a prevádzka elektronickej žiackej knižky  

 Spravovanie web stránky + instagramu pre fiktívnu firmu pôsobiacu u nás 

v škole 

 Projektové aktivity „Erasmus+“ 

 Projektové aktivity Interreg 

 Písanie projektov 

  Krúžková činnosť 

  verejná zbierka – Modrý gombík 

 Priebežná gramatická a typografická úprava článkov o akciách školy 

zverejňovaných na na webovej stránke školy  

 spracovaný videoklip - príprava a vyhotovenie videoklipu o SOŠ gastronómie 
a služieb, o možnostiach štúdia, o odbornej  praktickej príprave žiakov 
( odborný výcvik, odborná prax) aktivitách školy, mimoškolských aktivitách, 
o programe podpory aktivity v oblasti vzdelávania, odbornej prípravy -  
Erasmus+, krúžkovej činnosti, o úspechoch našich žiakov, súťažiach, športovej 
činnosti, prezentácia odbornej činnosti a zručnosti žiakov, zahraničnej praxe -  
podklad pre prezentáciu školy 

 príprava grafických reklamných podkladov na prezentáciu školy – možnosti 
štúdia na SOŠ GaS a odbor HP, prezentácia školy na ZŠ žiakom končiacich 
ročníkov, rodičom na RZ 

 príprava grafických reklamných podkladov na prezentáciu školy 
 Vykonanie odborného dozoru nad právoplatným priebehom Štátnych skúšok 

z písania a korešpondencie na základe získanej funkcie skúšobnej komisárky 

Ing. Ingrid Dzurjová 

 Aktívna stránka školy a jej korekcia 

 Aktívna účasť Žiackej školskej rady 

 Ples – „Noc plná oskarov“ 

 

 

V rámci výchovného a kariérového poradenstva a činnosti výchovného poradcu v 
boli vykonané nasledujúce aktivity:  
 
 
Aktivity výchovného poradenstva pre jednotlivé ročníky: 

I. ROČNÍK  

 spoznávanie žiakov, pomoc pri adaptácii na nové školské prostredie  

 poradenstvo pri aktuálnych krízových situáciách – problémy v rodine, konflikty 
medzi žiakmi  
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 beseda s CPPPaP  na tému: Adaptácia a adjustácia na nové podmienky 
školy 

 príprava a realizácia besedy k príležitosti Svetového dňa výživy 16.10.  

 účasť vybraných žiakov na charitatívnej akcii Modrá nezábudka  

 beseda s CPPPaP na tému . Šikanovanie, kyberšikanovanie 

 aktivita - SEPARUJEME 
 

 

 

II. ROČNÍK  

 poradenstvo pri aktuálnych krízových situáciách – problémy v rodine, konflikty 
medzi žiakmi  

 stretnutia s CPPPaP na tému: Sociálno-psychologický výcvik (PROŽ) 
Program rozvoja osobnosti žiaka so zameraním na drogovú prevenciu 

 účasť vybraných žiakov na charitatívnych akciách 

 príprava a realizácia besedy k príležitosti Svetového dňa výživy 16.10.  

 aktivita – SEPARUJEME 
 

III. ROČNÍK  

 poradenstvo pre žiakov o možnosti ďalšieho štúdia  

 poradenstvo pre rodičov o možnosti ďalšieho štúdia  

 poradenstvo pri aktuálnych krízových situáciách – problémy v rodine, konflikty 
medzi žiakmi  

 beseda s CPPPaP na tému: Prevencia obchodovania s ľuďmi 

 príprava a realizácia besedy k príležitosti Svetového dňa výživy 16.10.  

 aktivita – SEPARUJEME 
 

IV. ROČNÍK  

 individuálne konzultácie so žiakmi 4. ročníka o nadstavbovom a pomaturitnom 
štúdiu, VŠ  

 poskytnutie informácii žiakom končiacim ročníkom o termínoch podania 
prihlášok na VŠ  

 pomoc a poradenstvo pri výbere vysokoškolského štúdia, vypisovanie prihlášok  

 informovať žiakov – maturantov o priebehu písomnej, praktickej a ústnej časti 
MS 2018 v spolupráci s vedením školy  

 beseda s CPPPaP na tému: Príprava na pracovný pohovor 

 príprava a realizácia besedy k príležitosti Svetového dňa výživy 16.10.  

 príprava a realizácia charitatívnych zbierok  

 aktivita - SEPARUJEME 
 

 
Vzdelávanie výchovného poradcu: 
Výchovný poradca sa priebežne vzdelával v oblasti výchovného a kariérového 
poradenstva (napr. štúdium odbornej literatúry, zákonov, nariadení atď., konzultácie s 
CPPP a P v Prešove, MPC Prešov). 
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j) Údaje o projektoch, do ktorých je škola zapojená: 

 

Projekčná činnosť je súčasťou vzdelávacieho procesu. Zaraďovanie projektov rôznych 

časových dĺžok a foriem prebieha v jednotlivých predmetoch aktuálne v závislosti na 

možnostiach a danom učive.  

 

Účasť na projektoch: 

MOBILITY –Krakov – výmenná prax 

 

Realizované projekty: 

Moderná  stredná škola v 21. storočí – úspešne ukončený v novembri 2015. 

 

ITMS kód Projektu: 26110130615 
Kód výzvy: OPV-2012/1.1/08-SORO 
Operačný program: Vzdelávanie 
Prioritná os: Reforma systému vzdelávania a odbornej prípravy 
Doba realizácie projektu: 02/ 2014 – 12/ 2015 
Cieľ projektu: 
Zvýšiť efektívnosť výchovno-vzdelávacieho procesu a odbornej prípravy s cieľom 
pripraviť kvalifikovaných a schopných absolventov s uplatnením na trhu práce 
Špecifický cieľ projektu 1: Tvorba nových/inovatívnych učebných materiálov a ich 
aplikácia 
Špecifický cieľ projektu 2: Odborná príprava pedagogických zamestnancov 
 
Celkové oprávnené výdavky   147 168,05 € 
Poskytovateľ poskytne prijímateľovi NFP z ESF do výšky 125 092,84 € a zo ŠR do 
výšky 14 716,80 € - spolu predstavuje sumu 139 809,64 € - 95% z celkových 
oprávnených výdavkov na realizáciu aktivít projektu 
Spolufinancovanie vo výške minimálne 5%, čo predstavuje minimálne 7 358,41 € 
 

 

Súčasné projekty: 

Zvyšovanie kvalifikácie a rozvoj pracovných zručností prostredníctvom 

realizácie vzdelávacích aktivít v oblasti gastronómie 

 

Kód projektu v ITMS2014+: 312011K012 
Operačný program: Ľudské zdroje 
Prioritná os: Vzdelávanie 
Doba realizácie projektu: od 10/2018 do 01/2021 (určite bude predĺženie) 
Cieľ projektu: 
Realizovanie všetkých aktivít Projektu a naplnenie merateľných ukazovateľov projektu 
definovaných v Predmete podpory Zmluvy o poskytnutí NFP, a to podľa času plnenia 
Merateľného ukazovateľa buď k dátumu Ukončenia realizácie hlavných aktivít Projektu 
alebo po Ukončení realizácie hlavných aktivít Projektu v súlade s podmienkami výzvy 
a ich následné udržanie počas doby udržateľnosti projektu v súlade s podmienkami 
uvedenými v členku 71 všeobecného nariadenia a v Zmluve o poskytnutí NFP. 
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Konkrétny cieľ: Zvýšiť kvalitu a efektívnosť celoživotného vzdelávania s dôrazom na 
rozvoj kľúčových kompetencií, prehlbovanie a zvyšovanie kvalifikácie 
 
Celkové oprávnené výdavky  174 619,51 € 
Poskytovateľ poskytne prijímateľovi NFP maximálne do výšky 165 888,53 €, čo 
predstavuje 95% z celkových oprávnených výdavkov na realizáciu aktivít projektu. 
Spolufinancovanie vo výške 5%, čo predstavuje sumu 8 730,98 € z celkových 
oprávnených výdavkov na realizáciu aktivít projektu. 
 

 

Erasmus+: Gastronómia v Európe -  Španielsko, Viedeň, Praha 

 

Názov projektu: Gastronómia a obchod v Európe 
Číslo zmluvy – 2019-1-SK01-KA102-060521 
Maximálna výška grantu  86 224,- € 
NA – do 30 kalendárnych dní vyplatí predfinancovanie vo výške 68 980,- €, čo 
predsavuje 80% z maximálnej sumy. 
Pôžička od First Central European Benefit Association vo výške 11 115,60 € 
Krajiny: 
Španielsko – 12 študentov 
Praha – 12 študentov 
Viedeň – 8 študentov 
 

 „Zlepšenie kvality špecializovaného a odborného vzdelávania v školách 
pohraničia” Poľsko: Podkarpatské vojvodstvo, okres Krosno, Iwanowicz Zdrój 
 

SOŠ gastronómie a služieb je len partnerom v tomto projekte. Žiadateľom je Zespol 

Szkot Gastronomiczno-Hotelarskich w Iwoniczu-Zdroju. 

 

Zlepšenie kvality cezhraničného špecializovaného a odborného vzdelávania 
prostredníctvom zlepšovania kompetencií učiteľov a žiakov, obohatenie vzdelávacej 
ponuky spájajúcej teóriu a prax s využitím inovatívnych vzdelávacích nástrojov, 
aktívna spolupráca so sociálno-ekonomickým prostredím s výmenou osvedčených 
postupov v poľsko-slovenskom pohraničí, čím sa podporí ich adaptácia a atraktívnosť 
na miestnom trhu prace v období X./2019 – IX./2020. 

 

Rozpočet projektu (v EUR):  
 
Celkové oprávnené náklady: 36 405,54 EUR 
Financovanie mikroprojektu z EFRR:  30 944,70 EUR, 85%.   
 

k) Údaje o výsledkoch inšpekčnej činnosti vykonanej Štátnou školskou 

inšpekciou: 
 

v školskom roku 2019/2020  nebola na škole vykonaná kontrola zo strany ŠIC. 
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l) Údaje o priestorových a materiálno-technických podmienkach: 
 

SOŠ gastronómie a služieb v Prešove je správcom budovy na Sídlisku duklianskych 
hrdinov 3976/3, stredisko odbornej prípravy SEN, škola má 2 telocvične a budovu 
Sladký Sen na Čapajevovej ulici v Prešove. 
Výchovno-vzdelávací proces prebieha v 28 učebniach z toho 11 je odborných. 
Všetky odborné učebne, zborovňa učiteľov a kabinety sú napojené na internet. 
Škola má vytvorené  veľmi dobré podmienky na výučbu a tiež pre záujmovú činnosť 
v oblasti športu. Každá trieda je zabezpečená kmeňovou triedou, okrem toho sú 
k dispozícii učebne na bifurkáciu tried na delených hodinách. V budove školy sa 
nachádza 7 počítačových učební, žiacka knižnica, 2 telocvične  s príslušenstvom 
/šatne, sprchy, sociálne zariadenie/. V suteréne bola z prostriedkov projektu Moderná 
škola 21. storočia vybavená nová kuchyňa pre učebný odbor kuchár a taktiež boli 
zakúpené z kapitálových prostriedkov stroje pre pekárenskú výrobu. V areáli školy sa 
nachádzajú dve ihriská -  florbalové a plážové ihrisko, ktoré bolo vybudované tohto 
roku.  
Študenti sa môžu stravovať v školskej jedálni, v priestoroch školy majú k  dispozícii 
školský bufet a kopírovací stroj.  
V školskom roku 2019/2020 naši žiaci vykonávali odborný výcvik  v našom stredisku  
SOP SEN  /odbor cukrár, kuchár, čašník viď. webová stránka školy/,  v rôznych firmách 
a u súkromných podnikateľov, napr. Šarišské pekárne a cukrárne, Súkromná školská 
jedáleň, Victória, ANDRE TOPIC, Hurka s.r.o., Dunajec s.r.o., Magister,  Dom kultúry, 
Teniscentrum, SOKOL Prešov, MPL REAL s.r.o., atď. Žiaci pod vedením majsteriek 
odborného výcviku v skupinových alternatívach pracujú v  HYPERTESCU, OBI, 
KAUFLANDE, MOBELIXE. 
 
V škole sú plánované len nutné opravy a rekonštrukcie, taktiež sa sleduje šetrné 
nakladanie so školským majetkom. Tohto roku prebehla investičná akcia 
„Rekonštrukcia elektroinštalácie“ v budove školy v celkovej výške 179 368,- €. 
 

V školskom roku 2019/2020 sa praktické vyučovanie žiakov v jednotlivých odboroch 
uskutočňuje prostredníctvom odborného výcviku a odbornej praxe a to skupinovou 
a individuálnou formou.  Odborný výcvik vo všetkých študijných a učebných odboroch 
prebiehal v súlade so ŠkVP.  
 
Cieľom odborného výcviku je každému žiakovi poskytnúť príležitosť dosiahnuť úspech 
a rozvíjať sa žiaducim smerom, čo realizujeme nielen prostredníctvom odborného 
výcviku, ale ja prostredníctvom účastí na organizovaných súťažiach, absolvovaním 
výmennej praxe v Poľsku a krúžkovou činnosťou a organizovaním kurzov.  
 
Skupinový odborný výcvik - odbor kuchár sa vykonáva v pracoviskách praktickej 
prípravy, pod vedením majstrov odbornej výchovy : 

1. SOP SEN Prešov – MOV: Tomaščíková,  Mgr. Gajdoš, Bc. Engeľ 

2. Hotel Polo, Prešov – MOV: Bc. Girašeková,  

3. Obchodná Akadémia Prešov – MOV: Bc. Kormošová 

Individuálny odborný výcvik odboroch kuchár sa  realizuje v zmluvných 
pracoviskách Prešova a okolia a to v školských a  reštauračných zariadeniach a 
vývarovniach pod vedením MOV: Mgr. Kmecovej.: 
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Gymnázium Konštantinová Prešov,  reštaurácia GRAND Prešov, DK Prešov, 
Sokolovňa Prešov, TENISCENTRUM Tatranská Lomnica,  Beliér Prešov, Gazdovská 
reštaurácia Prešov, Magister - Vysokoškolský internát, Bouling pri trati Prešov Hotel 
Kempinski – Vysoké Tatry, Androtopic Víťaz, Sedliacky dom Eperia, Átrium Prešov, 
Motorest Pauza Hunkonce, M-PEK s. r. o., reštaurácia Rondo, Metro bar Prešov, Park 
rock café Prešov. 
 
Skupinový odborný výcvik, v študijných a učebných odboroch čašník (servírka) sa  
realizuje v pracoviskách praktickej prípravy, pod vedením majstrov odbornej výchovy: 
SOP SEN  – MOV: Piroš, Kvašňáková 
Reštaurácia Club Prešov – MOV: Bc. Sabolová 
Reštaurácia Grand Prešov – MOV: Poľanská 
 
Individuálny odborný výcvik v odboroch čašník sa  realizuje v zmluvných 
pracoviskách - hotel POLO, hotel Francesco Prešov, hotel Kempinski Štrbské Pleso, 
Belier Prešov, Sokolovňa. 
 
V odbore cukrár sa odborný výcvik realizuje v stredisku odbornej prípravy SEN 
skupinovou formou, pod vedením MOV Bc. Basista a Bc. Mižišinová. 
 
Individuálny odborný výcvik v odborecukrár  je uskutočňovaný  aj v zmluvných 

pracoviskách mesta Prešov a jeho okolia: cukrárenská výroba Viktória Prešov, 

cukrárenská výroba Svet koláčov, mafinkáreň Tarde, cukráreň Lucia. 

 
 
V odbore cukrár  pekár sa odborný výcvik realizuje v Šarišských pekárňach Prešov, 
skupinovou formou, pod vedením majstra odbornej výchovy Mgr. Kiliana. 
 
Skupinový odborný výcvik v študijných a učebných odboroch pracovník 
marketingu, obchodný pracovník,  podnikanie  v remeslách a službách, 
predavač, mäsiarsa realizuje v bufetoch odbornej prípravy a na zmluvných 
pracoviskách pod vedením majsteriek odbornej výchovy: 
Okresný úrad, Prešov – MOV: Bc. Sabolová 
MPC Prešov – MOV: Mgr. Pavúková 
VÚC, Prešov – MOV: Mgr. Evinová 
OBI, Prešov – MOV: Bc. Jaroščáková 
Hypertesco, Prešov – MOV: Bc. Gajdošová 
Kaufland, Prešov – MOV: Ing. Brehuvová, Bc. Šimon 
Mobelix, Prešov – MOV: Ing. Brehuvová 
 
Individuálny odborný výcvik v odboroch pracovník marketingu, obchodný 
pracovník sa realizuje v zmluvných pracoviskách: 
DM drogéria, Prešov – Bc. Šimon 
Dn nábytok, Prešov – Bc. Šimon 
Cestovná kancelária Franka – Bc. Šimon 
Galéria – Caraffova väznica 
Okresný súd 
 

Individuálny odborný výcvik v odbore mäsiar sa realizuje v zmluvných pracoviskách: 

      1. Hurka – Ľubotice 
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      2. mäsovýroba – Rajamex Bardejov 
      3. Dunajec – Spišská Stará Ves 
      4. piváreň – Lespro Prešov   
 
Duálne vzdelávanie sa uskutočňuje: 
1. Dm drogériamarket Spišská Nová Ves 
2. Kaufland,  
3. Lidl 
4. Grand Hotel Kempinski Štrbské Pleso 
5. Plzenský Prazdroj 
6. Plaza Beach 
7. VJ 
8. Súkromná jedáleň 
9. Fusiongroup 
Koordinátorom pre duálne vzdelávanie je Bc. Šimon. 
 
Nakoľko prísun finančných prostriedkov zo ŠR nie je vysoký, v škole sú plánované len 

nutné opravy a rekonštrukcie, taktiež sa sleduje šetrné nakladanie so školským 

majetkom. 

 

m) Údaje o finančnom a hmotnom zabezpečení výchovno-vzdelávacej činnosti 

Rozbor hospodárenia za školský rok 2019/2020 
 

Finančné a hmotné zabezpečenie školy : 
 
SOŠ gastronómie a služieb je príspevkovou organizáciou. Z Prešovského 
samosprávneho kraja dostáva príspevok na mzdy pre pedagogických pracovníkov 
a príspevok na žiakov 
školy podľa platnej legislatívy. Na čiastočnú úhradu nákladov spojenú s hmotným 
vybavením tried, odborných učební a pod. využívame vlastné zdroje. Pri SOŠ 
gastronómie a služieb je vytvorená nadácia školy ORBIS, ktorá svojimi sponzorskými 
príspevkami vypomáha financovať školu. 
 
 

1. Dotácie zo štátneho rozpočtu 
V školskom roku 2019/2020  nám boli poskytnuté tieto finančné prostriedky  
zo ŠR:    škola zdroj 111:         09 -  12/2019                    672 030 Eur 

                                                             01 – 08/2020                    959 535 Eur 
                                                ---------------------------------------------- 
                                                Spolu:                            1 631 565  Eur 
 
   
školská jedáleň zdroj 41:         09 – 12/2019                       14 760  Eur 
                                                 01 - 08 /2020                      24 701 Eur 
                                                ----------------------------------------------- 
                                                Spolu:                                 39 461 Eur 
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Celkom použité finančné prostriedky zo štátneho rozpočtu boli v školskom 
roku 2019/20 vyčerpané vo výške 1 671 026  Eur. 

 
 

2. Príspevky na čiastočnú úhradu nákladov spojených s hmotným 
zabezpečením školy od  

      rodičov alebo inej osoby, ktorá má voči žiakovi vyživovaciu povinnosť   
      neevidujeme. 
 
 
3. Vzdelávacie poukazy: 

Od septembra 2019 do augusta 2020 nám boli poskytnuté vzdelávacie 
poukazy vo výške 11 076,- €.  K 31. 8. 2019 boli vzdelávacie poukazy 
vyčerpané v plnej výške.  

          
                                             
Členenie podľa financovaných aktivít:          

- Odmeny pre vedúcich záujmových krúžkov vrátane odvodov             3 077,- €    
- Všeobecný materiál  /tonery/                                                              3 757,- €  
- Interiérové vybavenie                                                                         4 242,- € 

 
                                 
                             

4. Finančné prostriedky získané od rodičov alebo zákonných zástupcov žiakov, 
právnických osôb  alebo fyzických osôb: SOŠ gastronómie a služieb neboli 
v šk. roku 2019/2020 poskytnuté  žiadne finančné prostriedky od rodičov alebo 
zákonných zástupcov. 

 
 

5. Iné finančné prostriedky získané podľa osobitných predpisov neevidujeme. 
 
 
 
 

n) Cieľ, ktorý si škola určila v koncepčnom zámere rozvoja školy na príslušný 

školský rok, a vyhodnotenie jeho plnenia: 

 

Strategickým cieľom školy je dopracovanie odbornej transformácie školy s dôrazom 
na flexibilného absolventa, ktorého profil vyjadruje európsku dimenziu vzdelania. Úsilie 
učiteľov bolo zamerané na vyučovacie stratégie, metódy a postupy (interaktívne 
zážitkové a skúsenostné učenie, projektové vyučovanie a pod.), ktoré prepájajú učenie 
so životom a rozvíjajú kompetencie žiakov. Vo všetkých predmetoch boli stanovené 
výstupné vedomosti a zručnosti a rovnako boli stanovené nástroje hodnotenia a kritériá 
úspešnosti, ktoré sú súčasťou tematických a modulových plánov pre jednotlivé 
predmety a tým splnená objektivizácia hodnotenia žiakov vo všetkých predmetoch. Je 
vytvorená  a priebežne doplňovaná a aktualizovaná databáza učebných textov, 
materiálov a praktických úloh pre všetky ročníky. Splnenie cieľa sa dosahuje aj  
humanizáciou školy a výchovy cez stratégie a metódy, ktoré akceptujú vzťahovú 
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a ľudskú stránku interakcie vo výchovnom procese v súlade s vytýčenými vzdelávacími 
cieľmi. 
 
 

o) Oblasti, v ktorých škola dosahuje dobré výsledky a oblasti, v ktorých sú 

nedostatky: 

 

SWOT analýza 

Silné stránky Slabé stránky 

 - špecifikácia odborov podľa profilu 
školy 
 - dostupnosť školy, poloha, vybavenosť 
 - vysoký kredit školy na verejnosti pri 
prezentácií prostredníctvom rôznych 
aktivít 
 - reprezentácia v gastronomických 
súťažiach, odborných i športových 
súťažiach 
 - úspešnosť absolventov: 

a) pri prijímaní na vysoké školy 
b) pri zamestnávaní sa 

 - 100 % kvalifikovanosť učiteľov 
 - odborná prax v zahraničí 
 - príprava absolventa pre život (do 
praxe) 
 - podpora projektov vzájomnej 
partnerskej výmeny 
 - úspešnosť v medzinárodných 
projektoch a 
   projektoch na čerpanie štrukturálnych 
fondov 

 - pokles záujmu o učebné odbory – 
mäsiar, pekár 
 - nízka vedomostná úroveň žiakov 
prichádzajúcich na školu 
 - narušovanie výchovno-vzdelávacieho 
procesu žiakmi s negatívnymi návykmi 
z rodinného prostredia  
 - viac učební  pre gastronómiu 
(najnovšie, moderné trendy) 
 

Príležitosti Ohrozenia 

 - zlepšovať výchovno-vzdelávací 
proces dopĺňaním pedagogických 
a odborných vedomosti pedagogických 
zamestnancov. 
- práca s talentovanými žiakmi 
   (príprava na súťaže) 
- skvalitňovať materiálno-technické 
vybavenie školy 
 - využiť potenciál u pedagogických 
zamestnancov pri rôznych kurzov pre 
žiakov 
 - získať rodičov pre lepšiu spoluprácu 

 - obmedzenie možnosti delenia pri 
vyučovaní odborných a 
všeobecnovzdelávacích predmetov 
 - znižovanie kvality vyučovacieho 
procesu - výuka v celých triedach 
 - nepriaznivý demografický vývoj 
spôsobujúci všeobecne nižší záujem 
absolventov základných škôl o štúdium 
 - nepriaznivé sociálne prostredie 
a rodinné zázemie veľkého počtu žiakov 
 - nezáujem o spoluprácu zo strany 
rodičov u slabo prospievajúcich žiakov 
- zníženie motivácie učiteľov, morálne 
slabé ohodnotenie pedagogických 
zamestnancov 
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- otváranie študijných a učebných 
odborov, tých istých, na niekoľkých 
školách v regióne 

 
 
 

p) výsledky úspešnosti školy pri príprave na výkon povolania a uplatnenie žiakov 

na pracovnom trhu alebo ich úspešnosť prijímania na ďalšie štúdium (štatistika 

k septembru 2020) 

 

P.č. 
kód a názov 

študijného/učebn
ého odboru  

Celkový 
počet 

absolvent
ov 

z toho 

prijatí 
na VŠ 

prijatí 
na NŠ 
/ PMŠ 

prijatí 
do 

zamest
nania 

evidovaní 
na 

ÚPSVaR 
nezistení 

1 
2940 Q 01 
potravinárstvo - 
hygiena potravín 

19 3   10 3 3 

2 
6403 L podnikanie 
v remeslách a 
službách 

21 2 4 11 3 1 

3 
6442 K obchodný 
pracovník 

4   1 3     

4 
6405 K pracovník 
marketingu 

10 4 1 4   1 

5 
6444 K čašník, 
servírka 

11     5 1 5 

6 6445 K kuchár 14 1 4 8   1 

7 
2977 H cukrár 
kuchár 

16   12 1 1 2 

8 
2978 H cukrár 
pekár 

4   3     1 

9 2954 H mäsiar 1   1       

10 
6444 H čašník, 
servírka 

10   6 3 1   

11 6445 H kuchár 14   9 2 1 2 

12 6460 H predavač 6   2 1 1 2 

SPOLU 130 10 43 48 11 18 
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Ďalšie informácie: 

 
a) Psychohygienické podmienky výchovy a vzdelávania v škole: 
 
Personálne a psychohygienické podmienky školy sú zabezpečené na veľmi dobrej 
úrovni. Rozvrh hodín a prestávky rešpektujú psychohygienické potreby žiakov 
a učiteľov. Stravovanie je zabezpečené v školskej jedálni a reštaurácii Sen. 
 
 
b) Voľnočasové aktivity školy: 
 
Mimoškolskú záujmovú činnosť prostredníctvom vzdelávacích poukazov využilo 
v hodnotenom školskom roku 416 žiakov je zaevidovaných v 27 krúžkoch –  
Angličtina vo filme (filmová angličtina), ART, Bedmintonový, Biológia v praxi, Carwing, 
Rozvoj komunikačných zručností, Fiktívna firma v praxi, Hoteliér, Hudobný, Chémia 
potravín, Ja a moja finančná gramotnosť, Káva, Konverzácia v ruskom jazyku, 
Korčuľovanie, rúžok spoločenských a charitatívnych aktivít, Literátúra a film, 
Marketingové kúzla, Počítačový, Praktická angličtina, Precvičovanie ADK, 
Sebaobrana, Slávnostné stolovanie, Športové hry (dievčatá), Športové hry (chlapci), 
Tradícia mesta Prešova, Turisticko-poznávací a Účtovníctvo. 
 
c)Spolupráca školy s rodičmi, poskytovanie služieb deťom, žiakom a rodičom: 
 
Rodičovské združenie podporuje školu vo všetkých oblastiach a činnostiach, hlavný 
aspekt je stránka finančná – materiálno-technické vybavenie školy, nákup odbornej 
literatúry, zaplatenie poplatkov na vedomostných a športových súťažiach, drobné 
vecné ceny na školských súťažiach, podpora projektov a pod. 
 
d) Vzájomné vzťahy: 
 
Integrácia teoretických vedomostí žiakov s praktickými skúsenosťami bola realizovaná 
prostredníctvom odbornej praxe aj na vysunutých pracoviskách – Grand hotel 
Kempinski High Tatras, Tenis Centrum Tatranská Lomnica. 
Poskytovanie služieb verejného stravovania, ponuka cukrárenských výrobkov, 
spolupráca s neziskovými organizáciami, spolupráca s Prešovskou univerzitou, 
knižnicou P. O. Hviezdoslava, transfúzna stanica, CNC, nezisková organizácia Orbis, 
PZ v Prešove, HZ v Prešove, VaV akadémia v Prešove. 
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Záver: 
Zámerom tvorby tejto správy bolo poskytnú čo najobjektívnejší obraz o činnosti 
Strednej odbornej školy gastronómie a služieb, SDH 3, 081 34  Prešov v školskom 
roku 2019/2020. Škola považuje hodnotené obdobie svojej činnosti vzhľadom na 
podmienky, v ktorých pracuje, za veľmi dobré. Prejavilo sa to v šírke a rozmanitosti 
plnených úloh, v plnení výchovno-vzdelávacích cieľov, v zabezpečení mnohých 
ďalších činností. 
Možnosti naplnenia nových pedagogických úloh sú vždy otvorené a veríme, že sa nám 
aj naďalej bude dariť napĺňať ich zaujímavými činnosťami nielen pre žiakov, 
pedagógov ale aj rodičov a širokú verejnosť. 
 
 
Predkladá: Mgr. Peter Kakaščík, riaditeľ školy SOŠ gastronómie a služieb 
 
 
 
 
Stanovisko Pedagogickej rady: 
Výsledky o výchovno-vzdelávacej činnosti boli prerokované na pedagogickej rade 24. 
septembra 2020. 
 
 
 
 
Stanovisko rady školy: 
Rada školy pri Strednej odbornej škole gastronómie a služieb, SDH 3, 081 34  Prešov 
o d p o r ú č a Prešovského samosprávnemu kraju ako zriaďovateľovi Strednej 
odbornej školy gastronómie a služieb, SDH 3, 081 34  Prešov schváliť Správu 
o výsledkoch a podmienkach výchovno–vzdelávacej činnosti za školský rok 
2019/2020. 
 
Prerokované dňa ......................................... 
 
 
         Ing. Jozef Leško 
            predseda RŠ 
 
 
 
 
Stanovisko zriaďovateľa: 
Prešovský samosprávny kraj ako zriaďovateľ Strednej odbornej školy gastronómie 
a služieb, SDH 3, 081 34  Prešov, schvaľuje – neschvaľuje Správu o výsledkoch 
a podmienkach výchovno-vzdelávacej činnosti za školský rok 2019/2020. 
 
 
         PaedDr. Ján Furman 
         vedúci odboru školstva 


